MENU PER SOPAR

Els Entrants

= Brou amb galets i mandonguilles
» Sopa freda de tomaquet amb mascarpone i oli d'alfabrega

» Amanida de favetes, pernil d’anec, figues i parmesa
» Amanida de I’hort
= Amanida de tomaquets amb burrata i olives negres
= Amanida de canonges amb alvocat, maduixes, formatge fresc, pipes
caramel-litzades i ceba torrada
» Pasta fresca de pera i gorgonzola:
= Salsa de formatges o salsa al pesto
» Remenat d’ous amb alls tendres, rossinyols i encenalls de pernil
» Torrada d'escalivada amb anxoves i formatge de cabra cremds
» Timbal de mongetes blanques i hortalisses amb vinagreta de mostassa

= Crema suau de porros amb cruixent de pa torrat

El Seqgon Plat

» Bacalla confitat amb compota de poma i “allioli” de codony
» Canelé de rap i gambes gratinats amb beixamel

= Xai del Ripollés a la brasa

= Suprema de salmé a la planxa amb quarnicié de verduretes
= Broqueta de vedella ecoldgica de “Mas Ventaiola” a la brasa
= Calamarcets a la planxa amb oli suau d‘all i julivert

= Magret d’anec amb salsa d’Oporto i compota de poma

= Carpaccio de bou amb oli de poma, fruita seca i parmesa

» Rodé de pollastre rostit, farcit amb prunes i pinyons

= Canelons a triar de bolets (vegans) o de verdures
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Les postres

Altres

Fruita del temps

Gelat de vainilla amb suc de taronja natural
Gelats: - Café

Xocolata

Maduixa amb trossets

Platan amb nous pacanes i caramel

Festuc

Gelat de coco amb coulis de pinya

Sorbets: -Llimona -Gerds -Mojito (Conté alcohol)

Flam de formatge amb nata

Tiramisd amb gelat de café

Coulant de xocolata amb crema anglesa i nata

Postres de iogurt de la Vall de Ribes amb coulis de mango i crumble
Mel i maté de la Vall

Pastis de formatge “Cheesecake tradicional” amb coulis de maduixa
Pastis Tatin amb crema de llet i gelat de vainilla

Xuixo farcit de crema de ratafia

suggeriments (plats no inclosos en el meni)

_PVP
Assortiment de formatges (Catalunya)--«-----«eeeeeeeeeeeenees. 18,70€
Plat d'embotits ibérics amb pa de coca ««++-+wveeeeeeeeences 17,50€
Racio de pa de coca amb tomquet ............................. 4,80€
Hamburquesa de carn de vedella ecologica i porc, bacé
fumat, formatge | ceba caramel-litzada «+---«+++esoeeeeeeeeenes 73,50€
HAmbUrguesa Vegana «--++««+-==sssseeesemmmmneneeeeiiiiiinnnees, 77,50€

30 € IVA inclos (begudes a part)
Opcio de fer un sol plat

* |a majoria de plats poden ser aptes per celiacs.
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